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香川県の未利用魚「クロダイ」の活用と 

『TABLE FOR TWO』で SDGs に貢献  
 

高松国際ホテル（香川県高松市、総支配人：林 太郎）は、レスト

ランぐりる屋島にて、毎週火・水曜日に開催中のランチバイキング

の２月のテーマとして、毎年好評の「北海道」メニューとショコラス

イーツに加え、香川県の未利用魚「クロダイ」の利用促進に取り組

みます。さらに、『TABLE FOR TWO』（※1）プログラムによる寄付

を組み合わせ、食を通じて社会貢献できるランチバイキングを展

開いたします。 

香川県の地魚クロダイ（チヌ）は、かつては高級魚でしたが、現

在はノリ養殖業の食害魚としてクローズアップされる一方、認知

度低下も相まって需要が伸び悩んでいます。クロダイの魅力を

改めて知っていただくために、香川大学教育学部附属高松小学

校の児童が授業の一環で考案したレシピを、当ホテルのシェフが

アレンジし、地域の水産資源の有効活用に貢献いたします。 

さらに、２００９年より『TABLE FOR TWO』プログラムに参画

しており、ランチバイキングをご利用いただくお客様お一人につき

２０円を開発途上国の子どもたちの給食支援として寄付していま

す。お客様にはランチを楽しみながら、SDGs の目標達成にも貢

献していただけます。 

高松国際ホテルは、地域に根ざしたホテルとして、今後も香川県産食材を生かしたメニュー開発や、教

育機関との連携、「TABLE FOR TWO」をはじめとした社会貢献活動を通じて、SDGs の達成と豊かな

食文化の継承に取り組んでまいります。 

 
高松国際ホテルぐりる屋島ランチバイキング 

日程（全８日間）： ２０２６年２月３日（火）・４日（水）・１０日（火）・１１日（水･祝）・１７日（火）・１８日（水）・ 

２３日（月・祝）・２４日（火） 毎週火・水曜日および祝日 ※２月２５日（水）は休店のため開催なし 

時間  ： １１:３０～１４:００ 

場所  ： 高松国際ホテル本館１階ぐりる屋島（高松市木太町２１９１-１） 

料金  ： 大人 4,000 円 小学生 3,000 円 幼児 2,000 円 ３歳以下 1,000 円（税サ込） 

お客様お問合せ ： 高松国際ホテルぐりる屋島 TEL.087-831-1575(直通) 

 

■ このリリースに関するお問い合わせは 

穴吹エンタープライズ株式会社ホテル事業部セールス＆マーケティング部業務推進室：山本 千尋（やまもと ちひろ） 

TEL.087-８３１-１５１１ 携帯.0７0-３３５0-６７０８ E-mail：c-yamamoto@anabuki-enter.co.jp 

▲授業の様子（児童と高松国際ホテル総料理長 松原勉） 

▲児童のアイデアでメニュー化した「海苔チヌハンバーグ」 

（※１）TABLE FOR TWO とは 
世界の約８０億人のうち約７億人が飢餓や栄養失調の問題で苦しむ一方、２５億人

近くが肥満など食に起因する生活習慣病をかかえており、この食の不均衡を解消

し、人々の健康を同時に改善するための社会貢献プログラム。 



■穴吹エンタープライズ株式会社＜https://www.anabuki-enter.jp/＞ 

設立：１９８７年（昭和６２年）７月２２日 資本金：4,000 万円 従業員数：約７５０名 

ホテル旅館事業、サービスエリア事業、公民連携事業などを香川県、徳島県、岡山県、兵庫県にて展開してお

ります。「All Smiles(オールスマイル)」をスローガンに、施設の管理運営を通じて、地域社会の活性化や持続

可能な社会の実現に貢献してまいります。 

 

■高松国際ホテル<https://tkh.anabuki-enter.jp/> 

〒760-0080 香川県高松市木太町 2191-1 

TEL.087-831-1511（代表） 

１９６４年（昭和３９年）１０月３日開業 

客室：１０１室 宴会場：７会場 レストラン：１会場 

 

 レストランぐりる屋島<https://tkh.anabuki-enter.jp/restaurant/> 

 営業時間 11:30～14:00 / 17:00～21:00（L.O.20:00） 

 定休日   月曜日（祝日を除く） 

 

【高松国際ホテルぐりる屋島 ２月ランチバイキングメニュー一覧】 

〔実演〕※一人一皿 

海鮮丼（ずわい蟹･北寄貝･いくら･サーモン） / 函館風塩ラーメン / サガリのステーキ 花畑牧場のチーズと

バター醤油風味の北海道産じゃがいも添え 

 

〔冷製料理〕 

ズワイガニ･サーモンとアボカドのタルタル 柚子風味 / 若鶏胸肉と北海道産じゃがいものチャバタサンド / 

水蛸といくらのバジル風味 / するめ烏賊松前漬け / サラダバー 

 

〔温製料理〕 

豚肉と季節野菜のスープカレー ガーリックトースト添え / シェフのおまかせパスタ / ラムと野菜のソテー ジ

ンギスカン風 / 北海道産牛肉とじゃがいものムサカ風グラタン / ほっけ炭火焼き ゴーダチーズ竹輪磯辺  

/ 丸ごとサーモンフライ 自家製タルタル / 茶碗蒸し / ザンギ / 味噌汁 / 郷土料理いももち / 北海道産

ななつぼしごはん 大根はりはり漬け 

 

〔クロダイ･海苔オリジナルメニュー〕 

炙りチーズクロダイ / 海苔チヌハンバーグ / 海苔とチヌのパスタ（祝日限定） 

 

〔ショコラスイーツ〕 

チョコショートケーキ / ムースショコラ / ガトーショコラ / ティラミス / パンナコッタショコラ / ベイクドチー

ズケーキ（北海道） / かぼちゃプリン（北海道） / フルーツ盛り合わせ 

 

※仕入れ状況によりメニューが変更する場合がございます。 

https://tkh.anabuki-enter.jp/restaurant/

